DESSERTS

() CARPACCIO D'ANANAS, poivre de Timut 12
Pineapple carpaccio, Timut pepper
CHOU CHOCOLAT CARAIBES 66%, Cardamome, After eight 12
Chocolate cardamom chouxAfter eight
BABA LIQUEUR ST GERMAIN, Citron kalamansi 14
R OO FTO p St Germain Baba liquor,Calamancy citrus
DU LUNDI AU VENDREDI CAFE DULCE, praliné noisette mandarine 12
DEJEUNER12H -14H30 - DINER 19H - 22H30 Dulce coffee,hazelnut praline,mandarin
LES WEEK-ENDS ET JOURS FERIES TARTELETTE AUX FRAISES, panna cotta amandes 14
DEJEUNER 12H30 - 15H - DINER 19H - 22H30 - S-2wberries tartletalmonds panna cotta
{p) GLACE RAIMO Artisan glacier Parisien depuis 1932 6

® Parfums Noisette, Vanille, Pistache, Stracciatella, Tiramisu
SO LA R I U M Sorbets : Citron basilic, Framboise, Cacao, Mangue, Fraise
Raimo ice cream,Parisian ice cream maker since 1932
DU LUNDI AU SAMEDI 17H - OOH30 Flavors: Hazelnut,Vanilla,Pistachio,Stracciatella, Tiramisu
ET LES DIMANCHES 15H - OOH Sorbet flavors:Lemon basil,Raspberry,Cocoa,Mango,Strawberry

BIKINI MENU ENFANT 19

DU MERCREDI AU DIMANCHE1OH30-19H  KIDSMENU

VOLAILLE FRANCAISE CUITE SUR PEAU OU POISSON PANE

C LU B ] 929 French poultry cooked on skin or breaded fish

TOUS LES JOURS 8H - 2TH30 FUSILLI OU HARICOTS VERTS OU FRITES FRAICHES

Fusilli, green beans or fresh French fries

—_—— =———

FONDANT AU CHOCOLAT OU MINI POT DE GLACE

Vanille, chocolat noir ou fraise
Chocolate fondant or ice cream mini pot:vanilla, dark chocolate, strawberry

AL ATTENTION DE NOTRE CLIENTELE
Selon l'article r. 3353-2 Du code de la santé publique, « le fait pour les débitants de boissons de donner a boire a des gens manifestement ivres ou de les recevoir dans leurs établissements est puni de 'amende prévue pour les contraventions de la 4e classe ».
En conséquence, et afin de préserver la tranquillité et la santé de notre clientéle, la direction se réserve le droit de refuser de servir de I'alcool a des clients dont elle consideérerait qu‘ils sont en état d'ébriété ou ayant trop consommé de boissons alcoolisées.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération / Alcohol abuse can be dangerous to your health — drink responsibly.
La direction générale

TO OUR CUSTOMERS
According to article r. 3353-2 of the French Public Health Code, ‘the fact that publicans give drinks to people who are obviously drunk or receive them in their establishments is punishable by the fine laid down for 4th class offences!
As aresult, and in order to protect the peace and health of our customers, the management reserves the right to refuse to serve alcohol to customers who it considers to be drunk or who have consumed too much alcoholic beverage.
General management
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TAPAS

A PARTAGER, OU PAS !
TAPAS TO SHARE, OR NOT!

HOUMOUS DE CAROTTES 12 @@

Cumin, pain pita
Carrots hummus, cumin, pita bread

PLATS

MAIN COURSES

BURGER MOLITOR 30
Bun, steak Wagyu francais, sauce barbecue maison,

oignons confits, concombre pickles, laitue, Cheddar Wyke mild. Frites fraiches

Molitor burger bun, Wagyu patty, house barbecue sauce, confit onion,

pickled cucumber, lettuce, Wyke mild cheddar. Fresh French fries

FOCACCIA MAISON 8 @) @) Disponible en steak vegan / Vegan Patty available 28

Huile olive extra vierge francaise
House focaccia, extra virgin olive oil
JAMBON DE LACAUNE IGP 17

18 mois

Jambon de.Lacaune IGP 18 months

PLANCHE DEGUSTATION MOLITOR 26
Degustation platter

TORTILLAS DE POMMES DE TERRE 9
Condiments piquillos

Spanish potato tortilla, Piquillos pepper sauce
CROQUETAS (4PIECES) 12

Chorizo Ibérique

Croquettes (4 pieces), chorizo

RADIS 7

Beurre, fleur de sel
Radish, butter, fleur de sel

ENTREES

STARTERS

ASPERGES VERTES FRANGAISES 18 (3

Brocciu (Corse)

French green asparagus,

fresh sheep’s milk cheese
CARPACCIO DE BEUF FRANCAIS 19

Crumble au zaatar
French beef carpaccio, za'atar crumble

ABRICOTS ROTIS AU ROMARIN 13 @

Ricotta, amandes

Rosemary roasted apricots, ricotta, almonds
CEVICHE DE CABILLAUD (UE) 19

Mangue, piment d'Espelette,

lait de coco, coriandre

Cod ceviche, mango,

Espelette pepper, coconut milk, coriander

GEUFS BIO MAYONNAISE 10 @

Moutarde de Meaux

Organics eggs mayonnaise,

whole grain mustard

BURRATA, TOMATES 19

Huile de basilic maison

Burrata, tomatoes, homemade basil Oil

TARTARE THON ROUGE (OCEAN PACIFIQUE) 21 ()

Guacamole, tuile de riz
Red tuna tartare, guacamole

GASPACHO DU MOMENT, CROUTONS 9
Gazpacho of the moment, croutons

% Du pain sans gluten est a votre disposition Sans lactose
Gluten-free bread is available Dairy free

Liste de nos allergénes disponible sur demande / List of our allergens available on request. Prix TTC en euros / VAT net prices
Toutes nos viandes et poissons sont d'origine européenne. Nos crustacés proviennent de I'Océan Pacifique
All our meats and all our fish are from europe. Our shellfish comes from the Pacific Ocean

Plat vegan

Plats Bio Sans Gluten Locaux
Vegan Bio Gluten-free Local

COTELETTES D'’AGNEAU (UE), brocolettis, yaourt a la menthe 36
Lamb cutlets, broccolinis, mint yoghurt

COTE DE.BEUF SIMMENTHAL POUR 2

Frites fraiches, salade, sauce Béarnaise

Simmenthal Ribeye steak bone in, fresh French fries, salad, Bearnaise sauce
COTE DE BE&UF BLACK ANGUS IBERIQUE POUR 2 135 PAR PERS.
Frites fraiches, salade, sauce Béarnaise

Iberic Black Angus Ribeye steak bone in, fresh French fries, salad, Bearnaise sauce

55 PAR PERS.

PECHE DU MOMENT (UE), légumes de saison 29
Seafood of the day, seasonal vegetables

POULPE (ESPAGNE), polenta, sauce Romesco 32
Octopus, polenta, Romesco sauce

SUPREME DE VOLAILLE FRANCAISE MARINEE AU CAJUN 28

Coriandre, patates douces Pont neuf
Cajun French chicken, coriander, sweet potatoes fries

FUSILLI TOMATES EPICEES, copeaux de parmesan 28
Tomato spicy Fusilli, parmesan cheese

SASHIMI DE DAURADE, AGRUMES (MER MéDITERRANNéE) 30
Riz japonais

Sea bream sashimi,citrus, japonese rice

La daurade, finement tranchée, est parsemée de pamplemousses briilés

aux reflets caramélisés, de segments d'agrumes rosés et de gouttes solaires de citron caviar.

Eclatante, précise, vibrante : cette création du Chef Goncalves est une déclaration a I'été et a la [égéreté,
dans I'atmospheére solaire de Molitor.

Clin d'ceil a Lucien Pollet, architecte visionnaire de Molitor, dont on raconte qu'il appréciait autant
les agrumes que les lignes géométriques parfaites : ce plat en est le reflet.Une assiette d'artiste,
ou chaque élément trouve sa place avec rigueur, dans un style pop art, vivant et structuré.

The finely sliced gilthead bream is sprinkled with burnt grapefruits with caramelized reflections,
segments of pink citrus and solar drops of lemon caviar. Bright, precise, vibrant: this creation
by Chef Goncalves is a statement to summer and lightness, in the solar atmosphere of Molitor.

A nod to Lucien Pollet, Molitor's visionary architect, who is said to have appreciated citrus fruits
as much as perfect geometric lines: this dish is a reflection of that.
An artist's plate, where each element finds its place with rigor, in a pop art style, lively and structured.

@POKEBOWL SAUMON CRU NORVEGIEN 27
Base riz vinaigré, radis, concombres, carottes, choux pickles rouges,
edamamé, cebettes
Poke Bowl Norvegian salmon, sushi rice base, radish, cucumbers, carrots,
pickled red cabbages, edamame, spring onions

@ pisponible en végan / Vegan available 23
(© AUBERGINE CARAMELISEE 23
@Pois chiches croustillants, huile d'olive au paprika

Caramelized eggplant with crispy chickpeas and paprika-infused olive oil

ACCOMPAGNEMENTS EN SUPPLEMENT 8
Frites fraiches, salade, fusilli, purée de patates douces, haricots verts
Extra Side Dish: Fresh French fries, salad, fusilli pasta, sweet potato puree, green beans




