
C A RT E  É L A B O R É E  PA R  L E  C H E F  T O N Y  G O N C A LV E S

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération / Alcohol abuse is dangerous for health, drink with moderation
Prix nets en euros, taxes & service compris / VAT net prices including service

BOISSONS  
BEVERAGES

CHAMPAGNES			                 12cl � 75cl

Pommery, Apanage Brut 			   20 � 95
Pommery, Apanage Rosé			   21 � 105
Pommery, Blanc de blancs			   � 115
Nooh by La Cost (sans alcool)		  12 � 55

VINS BLANCS - WHITE WINES	               15cl � 75cl

Quincy AOC 				    12 � 59 
Jean Michel Sorbe 
Chablis AOP, 				    14 � 65 
Domaine Jean-Marc Brocard
Pouilly-Fumé AOP, 			   14 � 65 
Le chant des vignes, Domaine Joseph Mellot

VINS ROSÉS - ROSÉ WINES

IGP Méditerranée,  			   11 � 48 
Perle de Roseline
Minuty Prestige 				    14 � 69 
Côtes de Provence AOP

VINS ROUGES - RED WINES

Brouilly AOC 				    11 � 50 
Maison Louis Latour
Haut-Medoc AOP				   14 � 70 
La Demoiselle d’Haut-Peyrat

ALCOOLS - SPIRITS � 4cl

Vodka Remyx� 15
Bombay Sapphire� 15
Glenfiddich 18 ans� 15
Jack Daniel’s� 15
Bacardi 4 ans� 15

BIÈRES BOUTEILLES - BOTTLED BEERS

Heineken 33cl� 10
Corona 35cl� 10
Goxoa 33cl (sans alcool - non alcoholic)� 10

BIÈRE PRESSION - DRAFT BEER 	                  25cl � 50cl

Galia					       7 � 12

SOFTS & EAUX - SOFTS & WATERS

Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, 33cl� 8
Orangina, Ice-tea,  Sprite 25cl � 8 
Collection London Essence  20cl � 8
Tonic, ginger beer, pêche-jasmin, pamplemousse-romarin 
LONDON ESSENCE RANGE: TONIC, GINGER BEER,  
PEACH-JASMINE, GRAPEFRUIT-ROSEMARY

Perrier 33cl� 7
Vittel et San pellegrino 50 cl� 7

JUS DE FRUITS PATRICK FONT - FRUITS JUICES� 8 
Tomate, Ananas, Abricot 25cl 
TOMATO, PINEAPPLE, APRICOT

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSÉS � 10 
SQUEEZED FRESH FRUIT JUICES 
Orange, Pamplemousse, Citron, Pomme 20cl 
ORANGE, GRAPEFRUIT, LEMON, APPLE

CAFÉS,  THÉS & INFUSIONS   
COFFEES, TEAS AND HERBAL TEAS

NESPRESSO  
Expresso, Décaféiné, Café américain� 4,50 
EXPRESSO, DECAFEINATED, AMERICANO 

Cappuccino, Latte macchiato, Chaï Latte� 7
Chocolat chaud / Hot chocolate� 9

BETJEMAN & BARTON� 6
Thés noirs - BLACK TEAS :  
Morning Breakfast, Earl grey, Darjeeling
Thés verts - GREEN TEAS :  
Japon, Menthe, Réveil 
JAPAN, MINT, WAKE UP 

Infusions - HERBAL TEAS :  
Camomille, Verveine, Menthe Poivrée 
CHAMOMILE, VERBENA, PEPPERMINT

 
BEAUTY DRINKS

Beauté  12€
ANTI INFLAMMATORY & DETOX

Pommes, carottes, jus de citron ,curcuma.  
APPLES, CARROTS, LEMON JUICE, TURMERIC.

Forme  12€
PROTEIN BLOSSOM

Poudre protéinée AIME, Banane, beurre d’amande, 
graine de chia, Hibiscus  

AIME PROTEIN POWDER, BANANA, ALMOND BUTTER, CHIA SEED, 
HIBISCUS



Liste de nos allergènes disponible sur demande / List of our allergens available on request

ENTRÉES ET À PARTAGER
STARTERS AND TO SHARE

houmous de carottes, cumin 12 
Pain Pita 
CARROTS HUMMUS, CUMIN, PITA BREAD

burrata, tomates cerises, basilic 19 
BURRATA, CHERRY TOMATOES, BASIL

gaspacho du moment, croûtons 9 
GAZPACHO OF THE MOMENT, CROUTONS

carpaccio de boeuf français, crumble au zaatar 19 
FRENCH BEEF CARPACCIO, ZA’ATAR CRUMBLE

saumon fumé norvégien au naturel, crème aigrelette, blinis  18 
NATURAL NORVEGIAN SMOKED SALMON, SOUR CREAM, BLINIS

jambon de lacaune igp 18 mois 17 
JAMBON DE LACAUNE IGP 18 MOIS

SALADES 
SALADS 
salade caesar classique 15 
Romaine, croûtons, parmesan, sauce Caesar 
CLASSIC CAESAR SALAD: ROMAIN LETTUCE, CROÛTONS, PARMESAN CHEESE, CAESAR DRESSING

salade caesar revisitée à la volaille française ou au saumon fumé norvégien 25  
Romaine, croûtons, parmesan, tomates cerises, oeufs, sauce Caesar 
CAESAR SALAD WITH STEAMED FRENCH POULTRY OR SMOKED NORVEGIAN SALMON: ROMAIN LETTUCE, CROÛTONS, PARMESAN CHEESE,  
CHERRY TOMATOES, EGGS, CAESAR DRESSING

pokébowl saumon cru norvégien 27  
Base riz vinaigré, radis, concombres, carottes, choux pickles rouges, edamamé, cebettes  
POKE BOWL NORVEGIAN SALMON, SUSHI RICE BASE, RADISH, CUCUMBERS, CARROTS,  
PICKLED RED CABBAGES, EDAMAME, SPRING ONIONS

Disponible en végan // VEGAN AVAILABLE 23

PLATS
MAIN COURSES

croque-monsieur campagnard 26 
Comté, jambon français sans nitrite, jeunes pousses de salade, sauce Mornay au bacon français, frites fraîches
RUSTIC CROQUE-MONSIEUR: EMMENTAL CHEESE, FRENCH NITRITE-FREE HAM, BABY SALAD LEAVES, 
MORNAY SAUCE WITH FRENCH BACON, FRESH FRENCH FRIES

club sandwich à la volaille française 24 
Mayonnaise Savora, jeunes pousses de salade, œufs, tomates fraîches, frites fraîches 
FRENCH POULTRY CLUB SANDWICH: MAYONNAISE, BABY SALAD LEAVES, EGGS, FRESH TOMATOES, FRESH FRENCH FRIES

fusilli spicy, tomates 19 
TOMATO SPICY FUSILLI

omelette nature, salade 15 
PLAIN OMELETTE, SALAD

omelette garnie 19 
Jambon, fromage, oignons, tomate, champignons, herbes  
FILLED OMELETTE: HAM, CHEESE, ONIONS, TOMATO, MUSHROOMS, HERBS

DESSERTS 
DESSERTS

assiette de fromage du moment, compoté d’abricots, salade 11 
CHEESE PLATE OF THE MOMENT, SERVED WITH APRICOT COMPOTE AND A FRESH SALAD

le café : Café dulce, praliné noisette, mandarine 12 
GOURMET COFFEE: DULCE COFFEE, HAZELNUT PRALINE AND A HINT OF MANDARIN

tarte citron et confit Kalamansi 14 
LEMON CONFIT TARTLET 

fondant au chocolat 12 
CHOCOLATE FONDANT

perles de tapioca au lait de coco, compoté mangue passion 10 
TAPIOCA PEARLS IN COCONUT MILK, MANGO-PASSION FRUIT COMPOTE

glace raimo Artisan glacier Parisien depuis 1932 6�   
Parfums : Noisette, Vanille, Pistache, Stracciatella, Tiramisu 
Sorbets : Citron basilic, Framboise, Cacao, Mangue, Fraise 
RAIMO ICE CREAM, PARISIAN ICE CREAM MAKER SINCE 1932 
FLAVORS: HAZELNUT, VANILLA, PISTACHIO, STRACCIATELLA, TIRAMISU 
SORBET FLAVORS:L EMON BASIL, RASPBERRY, COCOA, MANGO, STRAWBERRY

LES SPÉCIALITÉS 
OUR SPECIALS

aubergine caramélisée 23   
Pois chiches croustillants, huile d’olive au paprika  

CARAMELIZED EGGPLANT, CRISPY CHICKPEAS, PAPRIKA-INFUSED OLIVE OIL

suprême de volaille française marinée au cajun 28   
coriande, haricots verts  

CAJUN MARINATED FRENCH CHICKEN SUPREME, CORIANDER, GREEN BEANS

pêche du moment (ue) 29   
Vierge tomate et olive taggiashe, riz vapeur  

PEACH OF THE MOMENT, TOMATO AND TAGGIASCA OLIVE DRESSING, STEAMED RICE

supplément garniture 8 
Frites fraîches, salade, riz vapeur, haricots verts, purée de patates douces, fusilli  
SIDE DISH ADD-ON: FRESH FRENCH FRIES, SALAD, STEAMED RICE, GREEN BEANS, SWEET POTATOES PUREE, FUSILLI PASTA

volaille française cuite sur peau ou poisson pané 
FRENCH POULTRY COOKED ON SKIN OR BREADED FISH 
---- + ----
fusilli ou haricots verts ou frites fraîches  
FUSILLI PASTA, GREEN BEANS OR FRESH FRENCH FRIES
---- + ----
mini fondant au chocolat  ou mini pot de glace Vanille, chocolat noir, fraise 
CHOCOLATE FONDANT OR ICE CREAM MINI POT :VANILLA, DARK CHOCOLATE, STRAWBERRY

MENU ENFANT
KID’S MENU

19

Du pain sans gluten est à votre disposition sur demande
Gluten-free bread is available

Sans gluten  
Gluten-free

Plat vegan  
Vegan

Sans lactose 
Dairy free

Locaux 
Local


